Olio extra vergine
d'Oliva

Flaschen: p Familie
2,5 dal{[ a4 16.- B'LO Aldo Vuono
5,0 dld 25.00 )
10dl d 45.- frisch ab Presse! A&zégf:vmtggse 160
5 % Mengenrabait ab 3 Flaschen Dezember 23 304 orblaufen
Preisvergleich Migros: erst gervade (una:
Sélection Olivenol extra vergine gepresst! Bes ’te ung:
Sizilien 2,5dl=19.-/ 10dl = 76. T?‘mu Vuono
Youtube: Famiglia Vuono . el. 078 850 16 70
Herkunft: denisdenis@(ivenet.ch

Hauseigene Oliven aus Kalabrien. Das Anbaugebiet liegt bei Sibari, circa 25 km vor
der Kiiste des JTonischen Meeves, auf einer Hohe von 250 m.ii..Meer.

Biologischer Anbau:
Ohne Pflanzenschutzmittel / Kunstdiinger.
Olivenbaumsorte:
Roggianella, eine alte, kalabrisch-einheimische Olivensorte
Oelgewinnung:
Frnte von Hand und mit Akku-Stab, aus erster Kaltpressung mit mechanischem

Verfahren, (ohne chemische Behandlung), unfiltriert, nicht verschnitten, maximal
27°Celsius

Haltbarkeit:

Kiihl und dunkel gelagert bis 2 Jahvre

Heimlieferung Bern und Umgebung

Marktstand Miinstergasse 62/Samstag '




