
 

 

 

Olio extra vergine  

  d'Oliva              
 Bi0 
 frisch ab Presse! 
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erst gerade 

gepresst! 
 

Herkunft: 
 

Hauseigene Oliven aus Kalabrien. Das Anbaugebiet liegt bei Sibari, circa 25 km vor 
der Küste des Ionischen Meeres, auf einer Höhe von 250 m.ü.Meer. 

 
Biologischer Anbau: 

 
Ohne Pflanzenschutzmittel / Kunstdünger. 

 
Olivenbaumsorte: 

 
Roggianella, eine alte, kalabrisch-einheimische Olivensorte 

 
Oelgewinnung: 

                                  
Ernte von Hand und mit Akku-Stab, aus erster Kaltpressung mit mechanischem 

Verfahren, (ohne chemische Behandlung), unfiltriert, nicht verschnitten, maximal 
27°Celsius 

 
Haltbarkeit: 

 
Kühl und dunkel gelagert bis 2 Jahre 

 
Heimlieferung Bern und Umgebung 

 
     Marktstand Münstergasse 62/Samstag 

 

 
 

 

 Flaschen: 
2,5 dl à 16.- 

5,0 dl à 25.00 
10dl à 45.- 

5 % Mengenrabatt ab 3 Flaschen 
Preisvergleich Migros: 

Sélection Olivenöl extra vergine 
Sizilien 2,5dl=19.-/ 10dl = 76.-

Youtube: Famiglia Vuono 

Familie 
 Aldo Vuono 

Altikofenstrasse 160 
3048 Worblaufen 

 
Bestellung: 

Denis Vuono 
Tel. 078 850 16 70 

denisdenis@livenet.ch 


